
             - Menu - 
 
 

Les mises en bouche : 
 
Bière ambrée d’Azilian   1 pa    
Mousse de Kaoca   1 pa 
Kaoca Cola   2 pa 
Cervoise amère d’Egonzasthan   1 pa 
Liqueur de poire de Jadhys   1 pa 
Tord boyaux d’Agramor   1 pa 
Jus de noix d’Olizya   5 pc 
Arak maison de chez Espadon   2 pa 
Schtoob rigoule   1 po 
Nekicoul (spécialité du Chat Bossu)   2 pa 
Milkmoule (spécialité utruz)   1 pa 
Hydromel   1 pa 
Cidre   1 pa 
 

Carte des vins (prix à la bouteille) : 
 
Piquette de gnome   12 pa 
Coteaux champêtres Uleiric III   8 po 
Cuvée Mitrias   15 po 
Grand cru bourgeois Château Leonidas IV   35 po 
Cuvée du Roi-Dieu 66   550 po 
Cuvée du Roi-Dieu 67   350 po 
 

Les plats :  
 
Croûtons du Poste de la Perle   8 pc 
Plat du jour (patates ou navets suivant la saison, avec morceaux de lard)   3 pa 
Kourikour farci aux airelles   5 po 
Cuisse d’ookhab, sauce Mordor 15 pa 
Cailles à la sauce Bidouyot   1 po 
Poularde de la mère Giselle   1 po 
 

Les desserts : 
 
Gâteau sucré au solmerier   5 pa 
Bananes flambées au chocolat Ladislas   5 pa 
Gâteau aux carottes de Sara la bergère   1 po 


